
A . O . C .  F I E F S  V E N D E E N S  C H A N T O N N AY

C E PA G E S

BLANC 2017

Chenin Blanc

Chardonnay

T E R R O I R S

S chistes  rouges

V I G N E  E T  C U LT U R E

Age des  v ignes  :  25  ans  en moyenne.

Travai l  super ficie l  des  sols .

Enherbement  naturel  maîtr isé.

Rendements  26 H l/Ha.

Vendange manuel le  en caissette  t r iée  sur  pieds.

V I N I F I C AT I O N  E T  E L E VA G E

Pressurage doux en vendange ent ière.

Fermentat ion en levures  indigènes  en demi-muids  

(600L) .

Après  assemblage,  é levage de 9  mois  sur  l ies  fines  

en demi-muids.

M ise  en boutei l les  en fin d ’été.

A C C O R D  M E T S / V I N

Ce v in  complexe,  apte  à  la  garde,  accompagnera 

par fa i tement  vos  poissons,  v iandes  blanches  a ins i  

que vos  f romages de chêvre  ou à  pates  cuites.

S u g g e s t i o n  :  Tu r b o t  r ô t i  e t  p o c h é  a u  l a i t  f u m é  e t  r é g l i s s e,  

t a t i n  d e  f e n o u i l ,  a b r i c o t s  s e c s ,  c h i p s  d e  c é l é r i  ra v e

P o t e n t i e l  d e  g a r d e

3 à  8  ans

C o n s e i l  d e  s e r v i c e

Entre  10 et  12°C

D i s p o n i b l e  e n  b o u t e i l l e  o u  e n  m a g n u m .
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T Y P E  D E  V I N

Blanc sec,  AOC FIEFS VENDEENS CHANTONNAY


