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BLANC 2020

Chenin Blanc

Chardonnay

T E R R O I R S

Amphibol i tes  ver tes  

V I G N E  E T  C U LT U R E

Age des vignes :  9 ans.

Travail superficiel des sols. 

Enherbement naturel maîtrisé.

Vignes cultivées en BIO (certification Ecocert).

Rendements 32 Hl/Ha.

Vendange manuelle en caissette triée sur pieds.

V I N I F I C AT I O N  E T  E L E VA G E

Pressurage doux en vendange entière.

Fermentation en levures indigènes.

Après assemblage, élevage de 6 mois sur lies fines 

en cuve inox.

Mise en bouteilles en début d’été.

A C C O R D  M E T S / V I N

Ce vin de mise en bouche se sentira à l ’aise sur des 

produits de l ’océan ou de rivières (fruits de mer, poissons), 

et en évoluant, sur des fromages (chèvres, …).

Suggestion :  Soufflé d'araignée de mer,  rémoulade de tour teau 

frais,  velouté d'asperges sauvages, émulsion d'huile de sésame.

Potentiel de garde

3 à 8 ans

Conseil de service

entre 10 et 12°C
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B A R B I N I E R E

Les Amphibol

Agriculture biologique

T YPE DE VIN

Blanc sec,  AOC FIEFS VENDEENS CHANTONNAY

Disponible en bouteille ou en magnum.


