
I G P  VA L  D E  L O I R E

C é p a g e s  :

ROUGE 2023

Pinot  Noir  100%

Te r r o i r  :

Sol  sur  fa i l le  carbonifère  

V I G N E  E T  C U LT U R E

Age des  v ignes  :  38  ans.
Travai l  super �cie l  des  sols .
Enherbement  naturel  maîtr isé.
Vignes  cult ivées  en BIO (cer t i�cat ion Ecocer t ) .
Rendements  45 H l/Ha.
Vendange manuel le  en caissette  t r iée  sur  pieds.

V I N I F I C AT I O N  E T  E L E VA G E

Egrappage par t ie l .
Macérat ion pré -fermentaire  de 6  jours.
Fermentat ion de 9  jours  en levures  indigènes.
E levage de 12 mois  en jar res  en grès  et  en 
demi-muids  (600L) .
Vin  non �lt ré.

A C C O R D  M E T S / V I N

Ce Pinot  Noir  o�r i ra  tout  son dél ice  accompagné de 
vola i l les,  de v iandes  moel leuses  ou bien même de 
cer ta ins  poissons  de l ’océan.  

S u g g e s t i o n  :  C a r p a cc i o  d e  v e a u  à  l ’ h u i l e  d e  t r u � e,  d u xe l l e  d e  
c h a m p i g n o n s  g l a cé s  à  l a  co r i a n d r e

P o t e n t i e l  d e  g a r d e
5 à  10 ans

C o n s e i l  d e  s e r v i c e
Ouvr i r  1h avant  et  ser v i r  légèrement  f ra is  14-15°C

D O M A I N E  D E  L A
B A R B I N I E R E

Le Bois Bouquet
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T Y P E  D E  V I N
Rouge,  IGP VAL DE LOIRE Pinot  Noir
 

D i s p o n i b l e  e n  b o u t e i l l e  7 5 c l  o u  1 5 0 c l .

Agriculture biologique


