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Cabernet  Franc
Négrette
Cabernet  sauvignon

T E R R O I R S

Schistes  gr is  du Précambrien 

V I G N E  E T  C U LT U R E

e des  v ignes  :  33  ans  en moyenne.
Travai l  super �cie l  des  sols .  
Enherbement  naturel  maîtr isé.
Rendements  32 H l/Ha.
Vendange manuel le  en caissette  t r iée  sur  pieds.

V I N I F I C AT I O N  E T  E L E VA G E

Egrappage total .
Macérat ion pré -fermentaire  de 6  jours  et  fermentat ion 
de 12 jours  en levures  indigènes  pour  la  Négrette.
Macérat ion et  fermentat ion en levures  indigènes  
pendant  4  à  5  semaines  pour  les  Cabernets.
E levage de 6  mois  en cuve inox et  12 mois  en 
demi-muids  (600L) .
Vin  non �lt ré.

A C C O R D  M E T S / V I N

Ce v in  ta i l lé  pour  la  garde accompagnera par fa i tement  
vos  v iandes  rouges ou mi jotés.

S u g g e s t i o n  :  E p a u l e  d ' a g n e a u  f o n d a n t e  a u x  d a t t e s  e t  r o m a r i n ,  
g â t e a u  d e  s e m o u l e  a u x  f r u i t s  s e c s

Potent ie l  de garde
5 à  10 ans

Consei l  de ser v ice
Ouvr i r  2h avant  et  ser v i r  entre  15 et  16°C
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T Y P E  D E  V I N
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D i s p o n i b l e  e n  b o u t e i l l e  7 5 c l  o u  e n  m a g n u m  1 5 0 c l

Agriculture biologique


