
V i n  m o u s s e u x  d e  q u a l i t é

C E PA G E S

METHODE TRADITIONNELLE 2023

Chenin Blanc
Pinot  Noir

T E R R O I R S

Schistes  Gr is

V I G N E  E T  C U LT U R E

Age des  v ignes  :  29  ans.
Travai l  super �cie l  des  sols .
Enherbement  naturel  maîtr isé.
Vignes  cult ivées  en BIO (cer t i�cat ion Ecocer t ) .
Rendements  64 H l/Ha.
Vendange manuel le  en caissette  t r iée  sur  pieds.

V I N I F I C AT I O N  E T  E L E VA G E

Pressurage doux en vendange ent ière.
Fermentat ion en levures  indigènes.
Après  assemblage,  é levage de 4  mois  sur  l ies  
�nes  en cuve inox avant  mise  en boutei l les  pour  
pr ise  de mousse.
Conser vat ion sur  lattes  de minimum 15 mois.

A C C O R D  M E T S / V I N

Ce v in  de fête  et  de conviv ia l i té  peut  se  
consommer en apér i t i f  ou en digest i f  et  
accompagner  vos  desser ts .

Potent ie l  de garde
2 à  5  ans

Consei l  de ser v ice
entre  8  et  10°C

D O M A I N E  D E  L A
B A R B I N I E R E

L’O Brut
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T YPE DE VIN
Méthode Tradit ionnel le  B lanc Brut  Nature  (non dosé)

Agriculture biologique

D i s p o n i b l e  e n  b o u t e i l l e  7 5 c l  o u  e n  m a g n u m  1 5 0 c l .


