
A . O . C .  F I E F S  V E N D E E N S  C H A N T O N N AY

C E PA G E S

BLANC 2024

Chenin Blanc
Chardonnay

T E R R O I R S

Schistes  gr is  et  rouges,  Gneiss,
argi lo - calc la i re  et  amphibol i tes  

V I G N E  E T  C U LT U R E

Age des vignes :  20 ans en moyenne.

Enherbement naturel maîtrisé.

Rendements 38 Hl/Ha.
Vendange manuelle en caissette triée sur pieds.

V I N I F I C AT I O N  E T  E L E VA G E

Pressurage doux en vendange entière.
Fermentation en levures indigènes.

en cuve inox.
Mise en bouteilles au printemps.

A C C O R D  M E T S / V I N

Ce v in  peut  se  consommer à  l ’apér i t i f  et  se  sent i ra
à  l ’a ise  sur  des  produits  de l ’océan ou de r iv ières
( f ruits  de mer,  poissons) ,  et  en évoluant ,  sur  des  
f romages (chèvres,  …) et  des  poissons  en sauces.
 

s a l a d e  d e  p o i s  g o u r m a n d s  e t  m e n t h e  f ra î c h e

Potent ie l  de garde
3 à  5  ans

Consei l  de ser v ice
Entre  8  et  10°C
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D O M A I N E  D E  L A
B A R B I N I E R E

Les Silex Blanc

Agriculture biologique

D i s p o n i b l e  e n  b o u t e i l l e  7 5 c l  o u  e n  3 7 . 5 c l

T Y P E  D E  V I N
Blanc sec,  AOC FIEFS VENDEENS CHANTONNAY


